Baby girl koekjes - rompertjes

Maak deze geboortekoekjes voor een meisje
voor een kraamfeest of een babyshower! Je
maakt deze kraamtraktatie eenvoudig zelf met
koekjesmix en fondant.
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Patisse Feuilles de Papier Sulfurisé FunCakes Food Colour Gel Rose 30g
E 38x30cm pk/20 =y

P01733 ; F44110

3,95 € 3,65€
- FunCakes Mix pour Biscuits 1kg FunCakes Pate a Sucre Multipack
A ; Palette Rose 5x100g
‘!,’ F10510 ﬁ F20365

6,79 € 749 €

FunCakes Pate a Sucre Bright White FunCakes Sucre Glace 900g

250g =
F20100 | F10545

i 2,85 € ‘ 5,89 €




Ebikste
taa rien
shop
Overige benodigdheden voor geboortekoekjes:

e lei

150 gram ongezouten roomboter

Bloem op om koekjesdeeg uit te rollen
Poedersuiker om fondant op uit te rollen

Meng 500 gram FunCakes mix voor Koekjes, 150 gram (room) boter en 1 ei (50 g) tot een deeg. Laat
ten minste 1 uur opstijven in de koelkast. Kleur intussen het fondant in verschillende tinten roze en
houd een klein beetje wit apart.

Verwarm de oven voor op 180°C (heteluchtoven 160°C).Kneed het koekjesdeeg uit de koelkast even
stevig door en rol het uit op een met bloem bestrooid werkblad tot ongeveer 3 mm dik. Steek
rompertjes uit en leg ze op een met bakpapier beklede bakplaat. Bak de koekjes in ongeveer 10-12
minuten lichtbruin en laat ze afkoelen.

Bestrijk elk koekje met een dun laagje piping gel. Rol het fondant uit op een met poedersuiker
bestrooid werkblad en steek rompertjes en hartjes uit. Leg op elk koekjes een fondant rompertje en
plak er met eetbare lijm een hartje op. Het spuitmondje gebruik je om de drukkertjes aan de
onderkant te maken door het zacht in het fondant te drukken.



